
	

			
		

	
		
					
				
				
				[image: Il sottobosco]
				
			

					
									
						Brand
	Filosofia di prodotto
	Qualità
	Selezione
		Raccolta
	In Laboratorio



	Controllo e verifica funghi
	Tracciabilità
	Sostenibilità
	Certificazioni



	Prodotti
	Secchi
	Congelati
	Freschi
	Frutta
	Condimenti
	Sottolio
	Confezioni regalo



	Negozio
	HORECA
	Contatti
	[image: English]


					
				
				
				
			
				
				
				
				
					Seleziona una pagina
					
				

			
			
 
		
 
			 

	



			
				

				
					
					
			
		
				
				
				
				
				
				
				
				
					
				
				
				
					
						
						
							
							
						

					

				

				
				
				
			

			
				
				
				
					
						
						
							
							
						

					

				

				
				
				
			

			
				
				
				
					
						
						
							
							
						

					

				

				
				
				
			

			
				

				
			

			
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				[image: ]
			

				
				
				
				
				Lavorazione e vendita funghi e frutti di bosco
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				Presenti sul mercato come produttori da oltre 30 anni, nel 1990 nasce la nostra linea di funghi porcini secchi a marchio RE PORCINO.

La sede dell’azienda e il laboratorio si trovano a Pavullo nel Frignano, sull’Appennino Modenese, all’ingresso di una zona famosa proprio per i prodotti del sottobosco in genere e di funghi in particolare.

La nostra azienda, è estremamente dinamica, per la propria tipologia di prodotto e mentalità, si rivolge alle realtà commerciali specializzate, al dettaglio e alla grande distribuzione organizzata, riservando per ognuna di esse un prodotto adeguato alla richiesta del consumatore più esigente.

La ristorazione e il catering, con confezioni speciali, appartengono alla nostra schiera di clienti.


			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Il prodotto che trattiamo è naturale naturalmente, per noi la sostenibilità è un concetto assoluto da sempre, ora più che mai perseguiamo la ricerca di materiali, riciclabili, biodegradabili o compostabili per le nostre confezioni.

Ogni nostro prodotto nasce dall’idea di fare le cose per bene:


			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					 
 La scelta della materia prima
    


				

			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					 
 La capacità di trasformarla
    


				

			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					 
 L’ esperienza
    


				

			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					 
 La competenza
    


				

			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					 
 La formazione
    


				

			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					 
 Il valore della qualità e della sicurezza alimentare
    


				

			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
					Misuriamo il risultato ottenuto, non il tempo impiegato per raggiungerlo!
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				Prodotti secchi


			

				
				
				
				
				Funghi porcini secchi e altre specie. Disponibili in varie tipologie di imballaggio.






			

				Ulteriori dettagli
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				Prodotti congelati


			

				
				
				
				
				Funghi porcini, funghi misti e frutti di bosco congelati.










			

				Ulteriori dettagli
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				Prodotti freschi


			

				
				
				
				
				Funghi porcini, funghi di altre specie e tartufi.










			

				Ulteriori dettagli
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				Prodotti sottolio


			

				
				
				
				
				Funghi porcini e funghi misti sott’olio confezionati in vasi di vetro a temperatura ambiente.






			

				Ulteriori dettagli
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				Frutta


			

				
				
				
				
				Prodotti a base di frutta: confetture extra, composte, succhi, nettari e infusi.










			

				Ulteriori dettagli
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				Condimenti


			

				
				
				
				
				 Prodotti a base di funghi porcini e altri funghi: creme, trifolati, sughi, ragù e salse agrodolci






			

				Ulteriori dettagli
			

			

				
				
				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Obblighi informativi per le erogazioni pubbliche: gli aiuti di Stato e gli aiuti de minimis ricevuti dalla nostra impresa sono contenuti nel Registro nazionale degli aiuti di Stato di cui all’art. 52 della L. 234/2012 e consultabili al seguente link, inserendo come chiave di ricerca nel campo codice fiscale 01972600363.

Registro Nazionale degli Aiuti di Stato
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            Auguri di Buona Pasqua dal Sottobosco! 🍄🌿 
C
            	                    [image: Auguri di Buona Pasqua dal Sottobosco! 🍄🌿  Che questa festa sia un'occasione per scoprire i tesori dell'Appennino modenese, dai nostri deliziosi funghi ai succosi mirtilli. Che la tua Pasqua sia piena di gusto e natura! 🐰🥚  #fungi #funghi #funghiporcini #fungis #champignon #buonapasqua  #mushrooms #mushroom #mushroomhunting #nature #natureaddict #naturephoto #natureza #viverelamontagna #boletus #instanature #boletuspinophilus #fungi #food #travel #ilsottobosco #appenninomodenese #modena #pasqua #mushroomhunter #mushroomlove]
        
    



    
        
            Da oltre 30 anni nel settore alimentare, manteniam
            
	                
	            	                    [image: Da oltre 30 anni nel settore alimentare, manteniamo una filosofia di prodotto basata sulla passione e l'artigianalità. Nonostante l'evoluzione tecnologica, continuiamo a seguire con attenzione ogni dettaglio, garantendo sicurezza e qualità elevata.  I nostri funghi a marchio REPORCINO e i frutti di bosco a marchio REMIRTILLO sono naturali e biologici, crescono spontaneamente senza manipolazioni genetiche. Investiamo in controlli di qualità avanzati per assicurare la sicurezza dei consumatori. Pur adattandoci al mercato, il nostro obiettivo rimane la commercializzazione di prodotti di altissima qualità, rispettando la natura e le sue risorse.  La nostra storia è fatta di tradizione e innovazione al servizio della genuinità. #ilsottobosco #reporcino #remirtillo #pavullo #funghiporcini #mirtilloneroselvatico]
        
    



    
        
            Il Mirtillo Nero Selvatico ReMirtillo è il modo i
            
	                
	            	                    [image: Il Mirtillo Nero Selvatico ReMirtillo è il modo ideale per avere il mirtillo a disposizione tutto l'anno!!! Il mirtillo è ricco di antiossidanti come antocianine, questo piccolo frutto blu è un vero alleato del sistema immunitario e combatte l'infiammazione. Contribuisce a migliorare la vista e a proteggere la salute cardiovascolare, grazie ai suoi fitonutrienti. Con proprietà anti-invecchiamento, il mirtillo nero favorisce la memoria e la funzione cognitiva. Aggiungi questo superfood alla tua dieta per godere di un potente mix di gusto e salute! La nostra azienda Il Sottobosco, si trova a Pavullo e per i prodotti a marchio ReMirtillo utilizziamo solo mirtilli raccolti nel nostro Appennino!!! 🌿💙  #MirtilloNero #BenessereNaturale #remirtillo #reporcino #ilsottobosco #pavullo]
        
    



    
        
            Sei alla ricerca di una ricetta veloce ma con un i
            
	                
	            	                    [image: Sei alla ricerca di una ricetta veloce ma con un ingrediente in più? Prova la Piadina Tartufata, puoi realizzarla in due varianti con il nostro tartufo o con la nostra Crema di Porcini al Tartufo, la preparazione è velocissima e se scegli gli ingredienti giusti come fontina e culatello, puoi trasformare una piadina al volo in un divino piatto gourmet! #funghiporcini #reporcino #tartufo #piadina #piattigourmet #ilsottobosco]
        
    



    
        
            💫💫Siete pronti per festeggiare il nuovo anno
            	                    [image: 💫💫Siete pronti per festeggiare il nuovo anno?  Vi auguriamo un brillante 2024 🌟🌟!!! Qual'è la vostra tradizione?  Il cenone di fine anno? Affidati ai nostri funghi porcini e alla nostra crema di funghi porcini e di funghi porcini con tartufo #reporcino  Preferite il pranzo di capodanno oltre ai nostri funghi porcini preparate una golosa cheescake con i mirtilli neri selvatici al naturale #remirtillo]
        
    



    
        
            Le feste si avvicinano ed è il momento di pensare
            
	                
	            	                    [image: Le feste si avvicinano ed è il momento di pensare ai regali di Natale. Che tu sia un privato o un'azienda affidati alle ceste e alle cassettine del Sottobosco. I nostri prodotti #RePorcino a base di funghi e #ReMirtillo a base di frutti di bosco e mirtillo nero selvatico trasmettono un tocco di autenticità e gusto locale.  La nostra selezione artigianale incarna l'eccellenza gastronomica, offrendo un'esperienza unica.  Celebra la stagione festiva creando un legame speciale con i destinatari dei tuoi regali attraverso le nostre prelibatezze. #regalidinatale #regaliaziendali #reporcino #remirtillo #porcini #mirtilloneroselvatico #mushrooms #porcinimushrooms #blueberry]
        
    



    
        
            👻👻 Dolcetto o Scherzetto? 
🎃🍄 Zucca o 
            
	                
	            	                    [image: 👻👻 Dolcetto o Scherzetto?  🎃🍄 Zucca o funghetto?  Per questa vigilia di Ognissanti ti consigliamo di abbinare la classica zucca con i nostri porcini trifolati in crema di porcini!!! Cuoci la zucca in forno e arrichiscila con i nostri funghi spadellati caldi, oppure gustati un risotto fumante zucca e funghi trifolati... Con i prodotti RePorcino non avrai nessuna paura a sperimentare in cucina!!! #ilsottobosco #reporcino #funghiporcini #porcini #pavullo #ricettehalloween]
        
    



    
        
            Vieni alla Bonissima in piazza grande a Modena puo
            	                    [image: Vieni alla Bonissima in piazza grande a Modena puoi trovare i nostri funghi porcini e assaggiare le nostre prelibatezze!!!]
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	            	                    [image: Vieni a trovarci dal 13 al 15 ottobre 2023, nella cornice unica e suggestiva di Piazza Grande, alla mostra mercato di alta enogastronomia La Bonissima il “Festival del gusto e dei prodotti tipici modenesi”. Troverai i nostri funghi a marchio RePorcino e tutti i prodotti del Sottobosco!!! Ti aspettiamo per un aperitivo insolito pieno di gusto ...]
        
    



    
        
            Cocktail al mirtillo nero selvatico #emiliafoodfes
            	                    [image: Cocktail al mirtillo nero selvatico #emiliafoodfest2023 #remirtillo]
        
    



    
        
            #emiliafoodfest2023 
#reporcino #remirtillo
            	                    [image: #emiliafoodfest2023  #reporcino #remirtillo]
        
    



    
        
            #emiliafoodfest2023 si parla di sostenibilità!!!
            	                    [image: #emiliafoodfest2023 si parla di sostenibilità!!!]
        
    



    
        
            Pronti per parlare di prodotti del bosco aperitivo
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            Finalmente i Funghi dell'Apennino Modenese 🍄
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            Alla scoperta del Sottobosco, funghi porcini e mir
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            Venerdì 22 settembre alle 18 vi aspettiamo al Pal
            
	                
	            	                    [image: Venerdì 22 settembre alle 18 vi aspettiamo al PalaPio con il nostro 𝘼𝙥𝙚𝙧𝙞𝙩𝙞𝙫𝙤 𝙖𝙡 𝙥𝙧𝙤𝙛𝙪𝙢𝙤 𝙙𝙞 𝘽𝙤𝙨𝙘𝙤! 🍸 Protagonisti i sapori genuini dei nostri prodotti RePorcino e ReMirtillo 🍄🫐 Ad accompagnare il tutto un drink speciale preparato per noi da Marco Ghidorzi, in arte Ghidda Mixosofo. Trovate tutta la selezione dei nostri prodotti allo Stand Il Sottobosco!!! Vi aspettiamo all'Emilia Food Fest!!! www.ilsottobosco.com www.emiliafoodfest.it]
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	            	                    [image: Le nostre salse agrodolci realizzate con aceto balsamico di Modena IGP, sono ottime in abbinamento ad un  tagliere di formaggi, oppure per arricchire carne alla griglia o ancora per aggiungere un tocco prezioso alla farcitura delle crescentine (tigelle) una tipicità del nostro territorio. Provale tutte, segui la tua fantasia... #acetobalsamicodimodena  #ilsottobosco #salseagrodolci #reporcino #remirtillo]
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	            	                    [image: In occasione dell'inaugurazione dell'11° Campionato Mondiale di Volo a Vela FAI – Final Grand Prix, appuntamento sportivo tra i più importanti a livello internazionale, che si terrà dal 22 agosto al 2 settembre presso l’Aeroporto “G.Paolucci” abbiamo realizzato una composizione con funghi misti secchi e porcini che riproducono un'aliante appunto e l'abbiamo consegnata a Roberto Gianaroli, Presidente del locale Aero Club di Pavullo.  Re porcino, funghi d'autore. Vi aspettiamo il 2 settembre in piazza Montecuccoli per le premiazioni!!!]
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	            	                    [image: I mirtilli neri selvatici, un vero tesoro del nostro territorio, sono maturati e sono stati raccolti, rigorosamente a mano utilizzando degli appositi pettini, non invasivi per le piante e che non danneggiano i frutti. Appena raccolti i Mirtilli vengono lavorati per diventare Composta di Mirtilli Neri Selvatici. La potete usare per guarnire torte o gelati. Fattela rientrare nella vostra routine del benessere quotidiano utilizzandola a colazione, sul pane o sulle fette biscottate o per arricchire lo yogurt. #remirtillo #ilsottobosco #mirtilloneroselvatico #blueberry #composta #dailyroutine  #benessere]
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41026 Pavullo nel Frignano (MO)

Tel +39-0536-21080

info@ilsottobosco.com

PI 01972600363
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	            	                    [image: Venerdì 22 settembre alle 18 vi aspettiamo al PalaPio con il nostro 𝘼𝙥𝙚𝙧𝙞𝙩𝙞𝙫𝙤 𝙖𝙡 𝙥𝙧𝙤𝙛𝙪𝙢𝙤 𝙙𝙞 𝘽𝙤𝙨𝙘𝙤! 🍸 Protagonisti i sapori genuini dei nostri prodotti RePorcino e ReMirtillo 🍄🫐 Ad accompagnare il tutto un drink speciale preparato per noi da Marco Ghidorzi, in arte Ghidda Mixosofo. Trovate tutta la selezione dei nostri prodotti allo Stand Il Sottobosco!!! Vi aspettiamo all'Emilia Food Fest!!! www.ilsottobosco.com www.emiliafoodfest.it]
        
    



    
        
            Le nostre salse agrodolci realizzate con aceto bal
            
	                
	            	                    [image: Le nostre salse agrodolci realizzate con aceto balsamico di Modena IGP, sono ottime in abbinamento ad un  tagliere di formaggi, oppure per arricchire carne alla griglia o ancora per aggiungere un tocco prezioso alla farcitura delle crescentine (tigelle) una tipicità del nostro territorio. Provale tutte, segui la tua fantasia... #acetobalsamicodimodena  #ilsottobosco #salseagrodolci #reporcino #remirtillo]
        
    



    
        
            In occasione dell'inaugurazione dell'11° Campiona
            
	                
	            	                    [image: In occasione dell'inaugurazione dell'11° Campionato Mondiale di Volo a Vela FAI – Final Grand Prix, appuntamento sportivo tra i più importanti a livello internazionale, che si terrà dal 22 agosto al 2 settembre presso l’Aeroporto “G.Paolucci” abbiamo realizzato una composizione con funghi misti secchi e porcini che riproducono un'aliante appunto e l'abbiamo consegnata a Roberto Gianaroli, Presidente del locale Aero Club di Pavullo.  Re porcino, funghi d'autore. Vi aspettiamo il 2 settembre in piazza Montecuccoli per le premiazioni!!!]
        
    



    
        
            Siete pronti? 🫐

#mirtillineri #mirtillifreschi
            	                    [image: Siete pronti? 🫐  #mirtillineri #mirtillifreschi #colazionesana #ricettesane #muffin #mirtilli #blueberry #fruit #fruitphotography #sharpener #sharpenersofinstagram #fruitfruit #cibografiaitalia #blueberries #blueberriesfordays #blueberriesofinstagram #ilsottobosco #localveggies #appenninomodenese #modenaedintorni]
        
    



    
        
            I mirtilli neri selvatici, un vero tesoro del nost
            
	                
	            	                    [image: I mirtilli neri selvatici, un vero tesoro del nostro territorio, sono maturati e sono stati raccolti, rigorosamente a mano utilizzando degli appositi pettini, non invasivi per le piante e che non danneggiano i frutti. Appena raccolti i Mirtilli vengono lavorati per diventare Composta di Mirtilli Neri Selvatici. La potete usare per guarnire torte o gelati. Fattela rientrare nella vostra routine del benessere quotidiano utilizzandola a colazione, sul pane o sulle fette biscottate o per arricchire lo yogurt. #remirtillo #ilsottobosco #mirtilloneroselvatico #blueberry #composta #dailyroutine  #benessere]
        
    


    


	

			
			Carica di più
			
		
	
			
        
            
	                
	                        Seguici su Instagram
        
    
	



	    
	
	


	
	

			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				Il Sottobosco


			

				
				
				
				
				Via Giuseppe Di Vittorio, 7

41026 Pavullo nel Frignano (MO)

Tel +39-0536-21080

info@ilsottobosco.com

PI 01972600363

Cookie Policy

Cookie Settings

			

			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				[image: ]
			

			

				
				
				
				
			

				
				
			

				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				
				© All rights reserved – Developed by Netly


			

			

				
				
				
				
			

				
				
			
		

	
		


			
		

		


			

		
			
	

































	
			
	